
食品循環創新行動論壇
串聯政策、技術與市場，開創食品循環新價值

成果體驗｜展示與交流

掃碼報名

循環願景與政策引導
循環標誌：循環產品與服務推動新機制
瑞昶科技股份有限公司

創新落地｜循環成果與聯盟解方

咖啡渣油萃取與高值產品開發應用
食品工業發展研究所 吳柏樺 研究員

豆渣發酵飲品創新應用
食品工業發展研究所 黃學聰 副主任

10:10 - 10:20

市場實踐｜循環商模與案例

植物性渣類永續管理與循環應用
環科工程顧問股份有公司

10:20 - 10:30

10:40 – 11:00

11:00 - 11:20

13:00 - 13:20

技術加速｜聯盟技術與應用

苦茶籽全應用的價值再創
茶籽堂 趙文豪 執行長

13:20 – 13:40 農食副產資源的循環加值
連橫生技 蔡瀚霆 總經理

13:50 - 14:10 香蕉葉纖維的循環加值
陽光娜娜 楊富翔 總經理

14:10 - 14:30 循環加值產業案例分享
(邀請中)

14:40 - 15:00 乾燥製程技術與設備應用
食品工業發展研究所 王淑親 副研究員

15:00 - 15:20 生物加值與循環利用案例
食品工業發展研究所 陳彥霖 副主任

本場次備有簡單茶水及午餐，並安排交流時段供與會者互動交流；為響應環保，敬請自備環保杯。

開幕啟動
致詞
食品工業發展研究所 廖啓成 所長(聯盟召集人)
環境部資源循環署 長官

10:00 - 10:10

時間：2026/11/4(三) 10：00 – 15：40 ( 09：30開始報到)
地點：台大集思會議廳 柏拉圖廳  (台北市羅斯福路4段85號B1)
主辦單位：臺灣食品循環生態圈推動聯盟 (食品工業發展研究所)、環科工程股份有限公司
指導單位：環境部資源循環署

https://webs.firdi.org.tw/seminar/ApplyP.asp?seminar_id=742&seminar_key=77822036
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