
食品產業技術精進與產品創新加值實務研討會 

暨食品產業振興輔導計畫成果說明會 

壹、緣起  

工業局推行「食品產業振興輔導計畫」針對食品重點產業推展升級輔導，引導國內

食品業界新穎技術與新產品開發、提升產業品牌與品質規格，強化食品產業跨足國際

之能力，深化其產業價值及核心能耐，樹立典範案例。本次食品產業技術精進與產品

創新加值實務研討會將藉由食品專業學者介紹食品產業創新與產品加值，並對食品產

業趨勢環境介紹，使食品產業能朝向新產品開發與食品產業技術精進，以拓展外銷市

場目標前進，促進食品產業振興與發展；食品產業振興輔導計畫成果說明會即以針對

飲料、調理、保健產品加值應用及新穎技術導入等各個層面輔導個案進行說明，並且

彼此交流發想，協助食品業者進行製程改善、新穎製程導入及外銷產品開發，期使食

品業者開發創新高值化產品，進而降低成本與提升研發技術能量，並達到食品產業高

值化及拓展外銷之政策目標，提升競爭優勢與品牌價值，打造安心飲食環境。 

貳、主辦單位：經濟部工業局  

參、執行單位：財團法人食品工業發展研究所  

肆、參加對象：食品產業業者  

伍、時 間：2019年12月06日（星期五）09:40~17:00  

陸、地 點：食品所服務大樓4樓大講堂（新竹市食品路331號）  

柒、報名方法及相關事項說明：  

【傳真報名】請將報名表填妥傳真至03-5214016 (施韋慈 小姐收)  

【網路報名】線上報名: http://www.firdi.org.tw/   (研討會及重要活動區) 

【電郵報名】請填寫報名表回傳至swt@firdi.org.tw (施韋慈 小姐收)  

或寄：(30062)新竹市食品路331號 財團法人食品工業發展研究所 施韋慈 小姐  

【聯絡人】施韋慈 小姐、呂庭宜 小姐、黃書政 博士  

(Tel：03-5223191 轉352、358、368；swt@firdi.org.tw、lty10@firdi.org.tw、

hsc30@firdi.org.tw)  

  

http://www.firdi.org.tw/


捌、議 程： 

食品產業技術精進與產品創新加值實務研討會 

時間 項目 主講人/計畫主持人 主持人 

09：40－09：50 報到及海報展示   

09：50－10：00 

執行單位致詞 財團法人食品工業發

展研究所  

主辦單位致詞 經濟部工業局  

廖啟成 所長  

經濟部工業局  
 

10：00－11：30 食品產業的創新與加值 

謝昌衛 教授 

/國立中興大學食品

暨應用生物科技學

系 

食品工業展研究所  

產品製程中心 

副主任 黃書政 博士 

11：30－12：00 食品產業國際趨勢環境與競爭力拓展 

陳麗婷 研究員 

/財團法人食品工業

發展研究所 

食品產業振興輔導計畫成果說明會 

時間 項目 主講人/計畫主持人 主持人 

12：50－13：00 報到及海報展示   

13：00－13：10 

執行單位致詞 財團法人食品工業發

展研究所  

主辦單位致詞 經濟部工業局  

廖啟成 所長  

經濟部工業局  
 

保健食品開發計畫 

13：10－13：22 冷壓芝麻油副產物加值再利用 
彭宣融 副研究員 

/朱燕華資深研究員 
食品工業發展研究所  

產品製程中心 

副主任 黃書政 博士 

13：22－13：34 紅藜生物改質含/高纖產品的開發 
陳如茵 研究員 

/陳如茵 研究員 

13：34－13：46 益生菌產品保護技術之開發 
吳家駒 研究員 

/陳如茵 研究員 

飲料/休閒產品開發計畫 

13：46－13：58 新型自立吸嘴袋常溫果汁產品開發 
鄭大青副技師 

/朱中亮資深研究員 
食品工業發展研究所  

產品製程中心 

副主任 黃書政 博士 

13：58－14：10 胡蘿蔔渣副產物多元應用 
嚴玉芬 副研究員 

/蔡孟真 研究員 

14：10－14：22 
菇類休閒食品加工技術建立與產品開

發 

呂庭宜 副研究員 

/楊志佳 研究員 

14：22－14：34 
休閒性肉製產品製程與品質評估技

術 

張凱鈞 副研究員 

/黃書政 副主任 
 

14：34－14：54 茶點時間及海報展示 

調理食品開發計畫 

14：54－15：06 氣冷白肉雞滴雞精製程精進 
陳紀樺 研究員 

/陳紀樺 研究員 食品工業發展研究所  

產品製程中心 

副主任 黃書政 博士 
15：06－15：18 香草雞滴雞精加工製程精進與建立 

施韋慈 副研究員 

/黃書政 副主任 



15：18－15：30 真空調理排餐類食品製程優化技術 
周博俊 副研究員 

/黃書政 副主任 

15：30－15：42 魚丸產品冷凍保存品質優化技術 
張凱鈞 副研究員 

/黃書政 副主任 

15：42－15：54 
無添加防腐劑常溫流通乳化型醬料產

品開發 

陳冠宇 副研究員 

/黃書政 副主任 

食品製程開發計畫 

15：54－16：06 
全雞烹煮熱源評估及溫度回饋控制技

術建立 

劉峰齊 技師 

/黃書政 副主任 
食品工業發展研究所  

產品製程中心 

副主任 黃書政 博士 

16：06－16：18 常溫流通米飯加工製程技術開發 
張湘文 研究員 

/張湘文 研究員 

16：18－16：30 新型安全塗膜在食品包裝應用技術 
詹彩鑾 研究員 

/詹彩鑾 研究員 

13：00－17：00 成果海報展示    

*本次會議恕不提供紙本資料，如有需要講義，當天請自備手機或筆電自行下載 

報名表 

廠商基本資料 

公司/單位  具工廠登記 □ 是  □ 否 

主要產品  

姓    名  性別 □ 男  □ 女 

職    稱  

聯絡地址 □□□-□□ 

電    話 (    )-              分機 傳真 (    )- 

E-mail  手機  

參加場次 □ 只參加研討會(上午場)  □ 只參加說明會(下午場)  □ 參加整天 

便當 □ 葷  □ 素  □ 不需要(只參加說明會恕不提供便當) 

廠商意願調查 

 請問您報名本次研討會/說明會目的? 

□欲瞭解食品產業概況  □欲申請政府計畫補助  □欲提升公司技術能量  □欲尋找合作廠商 

□欲參加本輔導計畫案  □其他_______________________________________ 

 如計畫執行單位擬進一步瞭解貴公司需求，是否有意願接受電話或赴廠訪視? 

□是      □否 

*本次會議恕不提供紙本資料，如有需要講義，當天請自備手機或筆電自行下載 

*請務必填寫以利聯絡，謝謝！ 


